’AM\&xe,

LES MENUS LES APERITIFS LES VINS
ApERiTif MAiSON ViN AU VERRE s soe
Rhum, Jus de fraise et 12cl 11,50€ Selection du moment SRXE
Plar du Jour e =g
18,90¢ CHAMPpAGNE A lA FluTe locl 11,50€ Picher de vin socl 14,90€
Selection du moment
Uniquement le midi du Kir ROYA'.
lundi.au vendr?cfli Cassis, M{re, Framboise, loclt 11,50€ ViN Doux
Sauf jours feriés EAekhe 8cl 6,00€
Porto blanc, Porto rouge
Kir ViN Blanc .
Cassis, Mdre, Framboise, 8cl  5,50€ ViN Moelleux locl  6,00€
Péche L'Inédit
ENTREE & PlAT OU GiN ToNic 12¢1 11,50€
PlAT & DESSERT SpRiT2 LES BIERES
28,70< . . e
’ Campari/Aperol/St. Germain, 12cl 11,50€
Schweppes & Champagne PelforTh 25cl 4,00€
ENTREE, PLAT & DESSERT Pression socl  8,00€
- AMERICANO lecl  9,00€ .
34,90¢ BitRes du MOMENT b 750
Midi & Soir MARTiNi BlANC & Rouge, | 5 ooe Bouteille T
Suze, CAMPARI U
PAsTis 51, RiCARd, CASANis 2c.  4,00¢ BOISSONS SANS ALCOOL
GiN, Vodka, Téquila 4l 8,00€ sodas
SAlAdE REPAS Ice-tea, Coca Cola, 33cl  4.00%
18,90< RHum BlANC HAVANA Club 4t 8,00¢ Coca Cola Zéro, Orangina,
Perrier, Limonade
Salade Repas Jus de fruits
AVEC ViN & Café LES DIGESTIFS Ananas, Abricot, Orange, 25cL  4,00€
22,90€ . Pomme, Fraise, Tomate
RHum PAcTo Navio, vl 8.00€ )
Toutes nos entrées Kraken & DiplomaTico : SIrROpS
sont déclinables en Citron, Péche, Grenadine, 3¢l 2,20<
Salade Repas GET 27 & 31 4cl  8,00€ Menthe, Fraise, Orgeat, PAC
Whisky BallanTine’s, PAddy «.  8,00¢ EAUX MiNERALES secl  5,00€
Chivas, Caol Ila, AberlourR 1 10,80¢ Vittel, Eau de Perrier leecl 6,00€
MEeNU ENfanT COGNAC il 8.,00€
11,90<
ARMAGNAC 4l 8,00€ LES BOISSONS CHAUDES

Boisson (Jus de fruits,

Coca, Ice tea, Sirop) POIRE WilliAMS,

S X 4l 8,00€ Café, DecafEiNe 2,00€
, Mirabelle, Kirsh ‘
Steak Haché ou NOISETTE -
Pavé de Thon avec Calvad . A
Frites Maison, Pates AlvAdOS Wbl Double ExpRresso 4,00¢€
ou Purée Maison . ’
GRANd MARNIER 4l 8,00€ GRANd CREME 3,00€
2 Boules de Glaces
au choix ou Petits a . CAppUCCINO 3,50€
Moelleux au Chocolat LIMONCE[[O 4l 8,00€ i .
Thes ou INfusioNns 3,00€
Baileys 4l 8,00€ Vert, Vert Menthe,
Noir ou Tisanes des
CHARTREUSE VERTE & Chartreux
4cl 12,00€

N’oubliez pas e peTiT coup JAUNE, GENEpi
d’ceil sur 'ardoise Avec NOs
SUGGESTIONS du jour Coup de cceUR du MOMENT «cL 12,00¢ wwWw.bRASSERIELANNEXE.COM



LES ENTREES

Planche de
CHARCUTERIES &
FROMAGE du MOMENT

BrANdAde de MORUE
MAisoN
Mesclun, Jus a la

Tapenade et Crumble
Parmesan

Salade Ceésar

Filets de Poulet
Marinés au Curry et
Paprika, Parmesan
Tomates et Sauce César
aux Anchois

SAUMON Mi-CuiT
FAGCON GRAvlAX

Guacamole d’avocat,
Créme aux Herbes et
Salades

Soupe de PoissON
de chez Fonfon

Croltons, Rouille et
Emmental Rapé

A PARTAGER

14,90<€

14,90€

14,90€

14,90<€

14,90€

7,50<

BrANdAde de MORUE MAiSON

A Uhuile de citron confit

AssieTTe de Jambon Ibérico

CroGtons a Uhuile de tomate

confite

HouMous MAiISON

Huile d’olive au paprika

TapenNade d‘Olives NOIRES

Domaine de Mas Lau

Toutes nos viandes sont d’origine France

sauf Pluma Espagne.

Toutes nos prestations sont taxes et
services compris. Les chéques ne sont pas

acceptés.

Présence d’allergénes dans nos plats.
(Le tableau des allergénes est a votre

disposition).

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé

a consommer avec modération.

wwWW.brASSERIELANNEXE.COM

LES PLATS

Queues de Gambas
A la Plancha

Wok de Légumes,
Sauce Teriyaki

Paveé de THoN Poélé

Légumes du Moment,
Huile de Condiments

Supreme de Volaille
FERMIERE

Jus de Viande, Purée
Maison et Légumes

TARTARE de Beeuf

Charolais | Préparé par
nos soins, Frites ou
Purée Maison et Salade

BURGER de Bceuf

Steack haché Charolais,
Tomates, Lard Grillé,
Cheddar et Sauce
Cocktail, Frites Maison
et Salades

22,90<

22,90€

20,90<

19,90<€

18,90<

LES PLATS HORS MENU

Noix de SAINT-JACQUES

Purée et Légumes, Jus
au Chorizo, Croquant de
Lard Fumé

ou

Purée et Légumes,
Escalope de Foie Gras
Poélée

ENTRECOTE de Beeuf |
250G
Jus de Viande au

Poivre, Frites Maison
et Salades

Pluma Ib€riQuE

Purée, Légumes du
moment et Jus de Viande

PENNE RiGATE

Sauce Crémée aux
Champignons avec
Saint-Jacques ou Gambas
ou Foie Gras poélé

TourNedos de Beeuf

Escalope de Foie Gras
poélée, Purée Maison et
Jus de Viande

27,90€

29,90<

25,90<

25,90<

25,90<

37,80€

LES DESSERTS

Salade de FRuUiTS FRrAis
Sorbet Citron

BabaA Au RHum MaisoN

Glace Rhum Raisin, Sauce
Caramel Beurre Salé et
Chantilly

GAUfRE MAiSON

Créme de Marrons ou
Chocolat et Chantilly

ProfiTeroles MAisoN

Sauce Chocolat, Créme
Glacée a la Vanille et
Chantilly

GlAcEes €T SORbeTS

3 Boules

Vanille, Chocolat,

Café, Caramel Fleur

de Sel, Noix de Coco,
Citron Vert, Fruit de 1la
Passion, Mangue, Rhum
Raisin et Framboise

FROMAGE Blanc

Coulis Fruits Rouges,
Miel, Sucre ou Créme de
Marrons

PélarRdoN des CEVENNES

Miel ou Huile d’olive

IRish Coffee ou Colonel

8,80<

8,80¢€

8,80€

8,80<

8,80<

8,80<

8,80<

8,80<

LES CAFES GOURMANDS

Café ou THE Gourmand

Petit moelleux au
chocolat, cannelé
bordelais et verrine
ganache chocolat-
caramel, chantilly

Le Café & CANNELE

Expresso servi avec
un cannelé

cafe Affogato

Expresso chaud versé sur
une glace vanille

8,80<

4,50€

4,50<



